LCLLELDLfossd C ONDITIONS

GENERALES o

NOM PRENOM D E V E N T E Traiteur o« Le Mans e Paris
ADRESSE Maison de Qualité depuis 7990

CP VILLE
TEL. PORT.
EMAIL @ A
— MENUS DE FETES
MENU avec piéces apéritives x 26,90 € soit , €
MENU sans piéces apéritives x23,40€ soit , € www.renaudtraiteur.fr
Clenentrée P1/P2 en entrée :
Suppléments MENU x1.80€ X 100E soit , €
MENU ENFANT x 790€ x Saumon x Terrine soit €
ENTREE x E1 xE2 xE3 xE4
ou ENTREE CHAUDE x C1 (+1,80€) x P1 (+1,00€) x P2 (+100¢€)
VIANDE x V1 xV2 xV3
POISSON / COCOTTE x P1 x P2 xCl
DUO DE LEGUMES x L1 x L2
DESSERT x D1 x D2 x D3 ‘ x D4
HEURE D’ENLEVEMENT SOUHAITEE H MIN (a titre indicatif)

RETRAIT DE 9H00 A 17H00 NIV TeIN]

OPTIONS

MISES EN BOUCHE

TIEDES x15,90 € soit . £
ggld’\gé) N S1 s KG x 51,00 €/KG (indiquer le poids souhaité) ~ SOit ., €
P ACE x1590€ soit . € 2
COFFRETDE www.renaudtraiteur.fr
MACARONS x12,90€ soit ., €
LE MANS
Y Entrée principale
ALACARTE Circuit des 24 heures
PIECES .
APERITIVES  (X5) x PA x6,10€ soit ., €
ENTREE x E1 xE2 xE3 ‘ x E4 ’ x710€ soit , € ST-GERVAIS-EN-BELIN
— E_EN-
COCOTTE x Cl1 x890€ soit , € LAIGNE-EN-BELIN
VIANDE x V1 xV2 xV3 ‘ x 810€ soit ., €
ST-BIEZ-EN-BELIN
POISSON x P1 x P2 x810€ soit ., €
Do xL1 xL2 x395€ soit . €
DESSERT x D1 x D2 x D3 ‘ x D4 ’ x495€ soit , €
TOTALTTC » € SIGNATURE REGLEMENT PAR 1,rue Gobillon 72220 Laigné en Belin (Le Mans)
[J CHEQUE 0243470390 ou contact@renaud-traiteur.org
ACOMPTE VERSE ) € ) Carte disponible et commande en ligne

sur www.renaudtraiteur.fr

SOLDE A REGLER ., € 0 CARTE BANCAIRE [ @ C
Laboratoire sous Agrément Sanitaire Européen ..mémz
LE / /2020 W BILAN CARBONZ® v cERmEE



MENU COMPLET
(entrée, plat, dessert)
AVEC PIECES APERITIVES

MENU COMPLET
(entréie, plat, dessert)
SANS PIECES APERITIVES

5 PIECES APERITIVES (MENU A 262°¢) PAR CONVIVE |
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Bouchée de Chapon Confit a I'Echalion Amande

Ruban de Carotte Jaune Ricotta aux Appétits

Petit Pain de Daurade au Combawa et Kumquat*

Mini Déme Sablé de Foie Gras aux Noisettes Torréfiées

Verrine Crémée de Saumon Label Rouge Fumé Maison
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Risotto de Crustacés Gambas Corail
Burger de Foie Gras, Pomme Granny et Red Chard
Millefeuille de Saint-Jacques au Pain Tomate

Wrap de Canard Fumé a la Tomme Sarthoise Bio

NOUVEL AN Verrine de Loué aux Pleurotes de notre Terroir

| 1 ENTREE AU CHOIX |

Crunchy Céréales de Langoustines et Gambas
Bio au Lemon "Risotto Végétal"
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Lingot de Saint-Jacques et Saumon Label Rouge

Fumé Maison au Citron
+1,80€
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Cocotte de Petites Saint-Jacques et Gambas
Réties aux Légumes Confits
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Foie Gras de Canard Entier du Périgord,
Sablé d'Ananas Bio

Saumon Ecossais Label Rouge Fumé Maison au
Sel de Guérande**, Beurre d'Echiré Salé
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Dos de Cabillaud Breton
Sauce Homardine,
Torsade Crousti Saumon

Daurade Royale a la
Plancha, Beurre Bio
Citronné

| 4 1 VIANDE OU POISSON AUCHOIX |

Piece de Veau Frangais, Jus réduit au Jasnieres
Bio
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Filet Mignon de Sanglier*** R6ti aux
Chanterelles et Jus Corsé

Daurade Royale a la Plancha, Beurre Bio
Citronné

Cuisse de Canette de Barbarie au Lard Fumé,
Crémeux de Girolles

Dos de Cabillaud Breton Sauce Homardine,
Torsade Crousti Saumon
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Cocotte de Petites Saint Jacques et Gambas
Roéties aux Légumes Confits (ce choix supprime
le duo de légumes L1 ou L2)

| 4 1 DUO DE LEGUMES AU cHOIX|

(Pas de Duo de légumes a choisir si Cocotte en plat principal)
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*Variété d'agrume
*** Gibier de Chasse origine France

Millefeuille de Belle de Fontenay aux Eclats
de Gésiers et Refrain Bio Sarthois

&

Medley de Carottes Confites a I'Ancienne
et Chataignes Roties

Fondant de Pommes de Terre Sarthoises
et Poireaux au Beurre Bio

&

Duo de Petits Paris et Pleurotes de notre
Terroir

** Spécialité RENAUD Traiteur

4 1 DESSERT AUCHOIX |
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Biche Royale de Chocolat au Croquant
d'’Amandes, Créme Anglaise

Douceur de Citron au Coeur de Framboise,
Créeme Citronnée

N P

Velours de Poires Sarthoises Caramélisées
au Beurre Salé, Coulis Poire

Tradition Gourmande de Marron Kumquat*
Facon Mont-Blanc, Créme Kumquat*

OPTIONS

MISES EN BOUCHE

TIEDES 20 PIECES

Mini Burger au Saumon

Feuilleté au Comté

Porcelaine de Langoustines Poélées
au Crémeux de Foie Gras

Spirale Serrano

Financier salé aux Gambas

|SAUMON FUME A LA COUPE|

Spécialite Maison

Saumon Ecossais Label Rouge Fumé Maison
au Sel de Guérande

(Prévoir 80 4100grs / personne) & :
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MACARONS

IDEE CADEAU

Choco-Poire Nutella®, Griotte, Caramel au
Beurre Salé, Mandarine, Pomme-Vanille
(coffret de 10 piéces)

Beaufort AOP, Sainte Maure de Touraine,
Cailloux de La Braye, Brie de Meaux
600grs =84 12 convives

| MENU ENFANT

Saumon Fumé Maison Burger de Poulet Fermier Label Rouge
ou Pommes Roésties

Terrine de C. Mai
errine ce Campagne Vaison Biche Kinder® Choco, Creme Anglaise

ALACARTE

Piéces Apéritives 6,10 €
Entrée (E1aE4) 710€
Cocotte C1 890¢€
810€
395€
4,95€

Viande / Poisson
Duo de Légumes
Dessert

op sucré, trop salé.




