LENCCULEL DSl C ONDITIONS

GENERALES

DEVENTE e

ADRESSE
CP VILLE
TEL. PORT.
EMAIL @
MENU avec piéces apéritives x29,90 € soit ., £ D E F ET ES
MENU sans pieces apéritives x 26,40 € soit , €
Suppléments MENU At e woit 5 www.renaudtraiteur.fr
MENU ENFANT x790€ x Saumon x Terrine soit ., €
ENTREE x E1 xE2 xE3 xE4
ou ENTREE CHAUDE x C1 (+2,00€) x P1 (+1,00€) x P2 (+100¢€) "
VIANDE xV1 xV2 xV3
POISSON / CASSOLETTE x P1 x P2 xCl
DUO DE LEGUMES x L1 x L2
DESSERT x D1 x D2 x D3 ‘ x D4
HEURE D’ENLEVEMENT SOUHAITEE H MIN (a titre indicatif)

RETRAIT DE 9HO00 A 17H00 XYL TeIN

OPTIONS

THSES EN BOUCHE x1590 € soit e
B O oE s1 i KG x 51,00 €/KG (indiquer e poids souhaite)  Soit L€
P A x15,90 € soit . € :
www.renaudtraiteur.fr
e e x13.90€ soit L€
LE MANS
A LA CARTE Entrée principale
PIECES Circuit des 24 heures
APERITIVES (X5) x PA x6,90€ soit , £
ENTREE XE1 xE2 xE3 ‘ xE4 ‘ x7.90€ soit . €
ST-GERVAIS-EN-BELIN

CASSOLETTE xCl x9,90€ soit , €
VIANDE xV1 xV2 xV3 ‘ x 890€ soit , €
POISSON xP1 x P2 x8,90€ soit , €
D s xL1 xL2 x490€  soit e
DESSERT xD1 xD2 xD3 ‘ x D4 ’ x4,95€  soit , €
TOTALTTC » € SIGNATURE REGLEMENT PAR 1,rue Gobillon 72220 Laigné en Belin (Le Mans)

O] CHEQUE 0243470390 ou contact@renaud-traiteur.org
ACOMPTE VERSE ' < . Carte disponible et commande enligne

sur www.renaudtraiteur.fr

SOLDE A REGLER . € Ocaresancare (0 | f 0 \ o B ( &=
\\ /’ ?i,) Laboratoire sous Agrément Sanitaire Européen MEM
LE / /2021 s = _SGS ‘ BILAN CARBON=* HYGIENE GERTIFIEE




MENU COMPLET
(entrée, plat, dessert) (entrée, plat, dessert)
AVEC PIECES APERITIVES SANS PIECES APERITIVES

MENU COMPLET

} 5 PIECES APERITIVES (MENU A 29 2°€¢) PAR CONVIVE |

-

Verrine de Langoustines et Gambas, Créme légére
% Combava*

Cake aux Fruits Mendiants et Foie Gras Cranberry

Sarrasin de Volaille Fermiére au Granny et Epices
Madras
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Fondant de Beaussay Bio Sarthois aux Noisettes

Déme de Saint-Jacques et Patate Douce, Pousse Cress

OPTIONS

Bouchée de Veau Acidulée Kumquat | MISES EN BOUCHE TIEDES 20 PIECES
< Verrine de Risotto de Saint-Jacques et Gambas - .
\ > N“‘ﬁ,\ aux Agrumes Mini Burger de Loué
‘ M) o S
\;% “ e Spirale de Saumon Label Rouge fumé Maison Mini Cannelé Saumon Ciboulette

et Mascarpone

= Sablé Foie Gras Tradition au Sel de Guérande
et Poivre Timut

NOUVEL AN

Crevette Sauvage Acidulée et Turban Croq' Carotte

| 1 ENTREE AU CHOIX

Saumon Ecossais Label Rouge Fumé Maison aux  Foie Gras de Canard Entier mi-cuit au Poivre
Langoustines, Sablé Sésame, Vinaigrette Noir bio de Kampot, Cake au Citron Confit
Pamplemousse Rose
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Fraicheur de Saint-Jacques aux Gambas, Creme  Saumon Ecossais Label Rouge Fumé Maison au
Légeére Bio au Citron Vert Sel de Guérande**, Beurre d'Echiré Salé
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Cassolette de Saint-Jacques et Langoustines Filet de Bar Réti sur Saumon Label
Réties, sauce Homardine Peau au Beurre Blanc Rouge aux Gambas
Bio saisies, sauce Corail

| 4= 1 VIANDE OU POISSON AUCHOIX |

Porcelaine de Mini Saint-Jacques
persillées au Beurre Frais Bio

Mini Croq' au Refrain Bio Sarthois

Mcelleux au Chévre et au Pesto

|SAUMON FUME A LA COUPE |
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Filet de Beeuf réti au Lard fumé et Poireaux Bio, Piéce de Biche saisie au Poivre de Sichuan
sauce Chateau Margaux
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Saumon Ecossais Label Rouge Fumé Maison
au Sel de Guérande

(Prévoir 80 a 100grs / personne) @7%
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| FROMAGES AOP |

MACARONS
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Médaillon de Volaille Fermiére farcie aux Filet de Bar R6ti sur Peau au Beurre Blanc Bio
Morilles et sa mini Caillette***

Saint-Nectaire Fermier, Fourme d’Ambert,
Sainte-Maure de Touraine, Istara
600grs =8 a12 convives

IDEE CADEAU

Choco'Banane, Pamplemousse Rose, Vanille,
Caramel au Beurre Salé, Pistache
(coffret de 10 pieces)

m | MENU ENFANT

Saumon Label Rouge aux Gambas saisies, Cassolette de Saint-Jacques et Langoustines
sauce Corail Réties, sauce Homardine (ce choix supprime le
duo de légumes L1 ou L2)

| 4 1 DUO DE LEGUMES AU CHOIX |

(Pas de Duo de légumes a choisir si Cassolette en plat principal)

Fondant de Pommes de Terre au Beurre
Fermier Bio

&

Carottes Jaunes au Beurre de Citron Confit

Millefeuille Dauphinois coloré au Comté AOP

&

Flan de Poireaux étuvés aux CEufs fermiers
de notre village

* Variété d'agrume ** Spécialité RENAUD Traiteur
*** Recette Traditionnelle Frangaise a base de Porc

| 4 1 DESSERT AU CHOIX

Saumon Fumé Maison
< ou
m - m Terrine de Campagne Maison

Tourbillon de Chocolat Crémeux aux Biche Vanille Caramelo, Craquant Fin Spéculos,
Cacahuetes Grillées, Creme Anglaise Créme Anglaise
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Burger de Poulet Fermier Label Rouge
(Pain Maison)
Pommes Rosties

Bache Kinder® Choco, Créme Anglaise

A LA CARTE

Piéces Apéritives 6,90 €
Entrée (ELaE4) 790€
Cassolette C1 990€
Viande / Poisson 8,90 €
Duo de Légumes 4,90 €

Dessert

Velours de Pommes Sarthoises Caramélisées Le Flocon Coco, Gelée douce de Groseille sp 2 n orés s e tir de produits bruts « Pour votre

au Beurre Salé, Créeme Anglaise




